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SOLIDNY PARTNER 
W UTRZYMANIU CZYSTOŚCI

PROFESJONALNE ŚRODKI CZYSTOŚCI  
DLA PIEKARZY ORAZ CUKIERNIKÓW

PIEKARNIE 
CUKIERNIE





Przedstawiamy Państwu kompleksową ofertę  
w zakresie utrzymania higieny w piekarniach 
oraz zakładach cukierniczych. Znajdują się w niej 
zarówno środki myjące i dezynfekujące, smary  
i oleje dopuszczone do kontaktu z żywnością, jak  
i specjalistyczny sprzęt do utrzymywania czystości, 
czy outsourcing w zakresie mycia. 

Dzięki stałej współpracy z naszymi klientami  
i zgromadzonemu przez 30 lat bogatemu know-
how, potrafimy idealnie dobrać zestaw produktów 
do wymagań zakładów przetwórstwa spożywczego. 

Naszą ofertę od lat tworzymy wspólnie z naszymi 
klientami – wiele preparatów chemicznych  
i urządzeń powstało na zamówienie konkretnych 
odbiorców. 

Jako Radex, staramy się zawsze wychodzić  
naprzeciw oczekiwaniom naszych klientów.  
Jeśli jednak poszukują Państwo nietypowych 
rozwiązań bądź mają Państwo pytania dotyczące 
oferty, proszę o kontakt z naszym działem 
handlowym, pod numerem telefonu: 91 431 85 80 
lub z regionalnym doradcą ds. higieny.

Zapraszamy do zapoznania się z ofertą.

30 lat30 lat    dodośświadczenia wiadczenia   w branży

kompleksowa oferta:
kompleksowa oferta: 

doradztwo, chemia, 

technika, mycie 

usługowe 

ponad  ponad  
2000 klientów
2000 klientów  

w kraju i za granicą  

Kontakt:
Radex
Kamieniec 50

tel. 91 431 85 85
handel@radex.com.pl
www.radex.com.pl

 

tel. 48 91 431 85 80
email: handel@radex.com.pl
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TABELA ZASTOSOWANIA PREPARATÓW

Odczyn N A A N N N A A A A A A A K K N N N Częstotliwość Stężenie

Linie piekarnicze i cukiernicze x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Myjnie jaj x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Nadziewarki x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Krajalnice x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Stoły i lady x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Ściany x 1 x tydzień MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Drzwi i klamki x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Sanitariaty, pomieszczenia socjalne x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Posadzki x 1 x tydzień MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Posadzki x x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 0,5 - 3 %

Żurowniki, pszenniki, drożdżowniki x x x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 1 - 5 %

Żurowniki, pszenniki, drożdzowniki, pomadziarka x x x na zakończenie produkcji MYCIE OBIEGOWE 0,5 - 2 %
MYCIE ZALEWOWE 0,5 - 2 %

Akcesoria pomocnicze x x x przynajmniej 1x dziennie, wg potrzeb MYCIE RĘCZNE 1 - 5 %

Stoły i lady x x x przynajmniej 1x dziennie, wg potrzeb MYCIE RĘCZNE 1 - 5 %

Stoły i lady x wg potrzeb 100%

Drobne elementy, naczynia x x x przynajmniej 1x dziennie, wg potrzeb MYCIE RĘCZNE 1 - 5 %

Drobne elementy, naczynia x wg potrzeb 100%

Wyciągi x wg potrzeb MYCIE PIANOWE 1 - 5 % 
 MYCIE RĘCZNE 0,2 – 0,4%

Opiekacze x wg potrzeb MYCIE PIANOWE 1 - 5 % 
 MYCIE RĘCZNE 0,2 – 0,4%

Wózki piekarnicze x wg potrzeb MYCIE PIANOWE 1 - 5 % 
 MYCIE RĘCZNE 0,2 – 0,4%

Piece piekarnicze x x x wg potrzeb MYCIE RĘCZNE 2 - 5 %
MYCIE PIANOWE 2 - 5 %

Smażalniki x x x wg potrzeb MYCIE RĘCZNE 2 - 5 %
MYCIE PIANOWE 2 - 5 %

Garownia, pomadziarka, zlewy, 
drobne zakamienione elementy x x wg potrzeb MYCIE OBIEGOWE 0,5 - 2 %

MYCIE ZALEWOWE 0,5 - 2 %

Elementy szklane x wg potrzeb MYCIE RĘCZNE 100%

Dłonie x wg potrzeb 100%

Tace piekarnicze x wg potrzeb 100%

A odczyn alkaliczny K odczyn kwaśny N odczyn neutralny P preparat pieniący LP preparat niskopieniący NP preparat niepieniący
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Odczyn N A A N N N A A A A A A A K K N N N Częstotliwość Stężenie

Linie piekarnicze i cukiernicze x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Myjnie jaj x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Nadziewarki x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Krajalnice x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Stoły i lady x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Ściany x 1 x tydzień MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Drzwi i klamki x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Sanitariaty, pomieszczenia socjalne x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Posadzki x 1 x tydzień MYCIE RĘCZNE 2 - 5%

Posadzki x x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 0,5 - 3 %

Żurowniki, pszenniki, drożdżowniki x x x na zakończenie produkcji MYCIE RĘCZNE 1 - 5 %

Żurowniki, pszenniki, drożdzowniki, pomadziarka x x x na zakończenie produkcji MYCIE OBIEGOWE 0,5 - 2 %
MYCIE ZALEWOWE 0,5 - 2 %

Akcesoria pomocnicze x x x przynajmniej 1x dziennie, wg potrzeb MYCIE RĘCZNE 1 - 5 %

Stoły i lady x x x przynajmniej 1x dziennie, wg potrzeb MYCIE RĘCZNE 1 - 5 %

Stoły i lady x wg potrzeb 100%

Drobne elementy, naczynia x x x przynajmniej 1x dziennie, wg potrzeb MYCIE RĘCZNE 1 - 5 %

Drobne elementy, naczynia x wg potrzeb 100%

Wyciągi x wg potrzeb MYCIE PIANOWE 1 - 5 % 
 MYCIE RĘCZNE 0,2 – 0,4%

Opiekacze x wg potrzeb MYCIE PIANOWE 1 - 5 % 
 MYCIE RĘCZNE 0,2 – 0,4%

Wózki piekarnicze x wg potrzeb MYCIE PIANOWE 1 - 5 % 
 MYCIE RĘCZNE 0,2 – 0,4%

Piece piekarnicze x x x wg potrzeb MYCIE RĘCZNE 2 - 5 %
MYCIE PIANOWE 2 - 5 %

Smażalniki x x x wg potrzeb MYCIE RĘCZNE 2 - 5 %
MYCIE PIANOWE 2 - 5 %

Garownia, pomadziarka, zlewy, 
drobne zakamienione elementy x x wg potrzeb MYCIE OBIEGOWE 0,5 - 2 %

MYCIE ZALEWOWE 0,5 - 2 %

Elementy szklane x wg potrzeb MYCIE RĘCZNE 100%

Dłonie x wg potrzeb 100%

Tace piekarnicze x wg potrzeb 100%



Nazwa O P Opis

SANITEX N P Płyn myjąco-dezynfekujący, na bazie IV-rzędowych soli amoniowych, ogólnego  
przeznaczenia.

CLEVER - 9 A NP
Mocny i bardzo skuteczny nisko-pieniący przemysłowy środek do zasadniczego,  
maszynowego i ręcznego użycia. Usuwa smary, oleje, tłuszcze, sadzę, ślady po oponach, 
stare warstwy ochronne.

CLINEKO GLASS N LP Płyn do mycia i pielęgnacji powierzchni szklanych (szyb, luster, drzwi, glazury).

CLINEKO FLOOR A LP Lekko alkaliczny płyn do mycia podłóg o przyjemnym zapachu. 

FR-1 N P Płyn do mycia ręcznego o silnym działaniu odtłuszczającym do ogólnego stosowania.

CLICK N P Skoncentrowany płyn do mycia ręcznego naczyń i innych urządzeń.

LARIN N P Płyn do mycia powierzchni produkcyjnych ogólnego stosowania, o odczynie obojętnym.

DORIN A NP Niepieniący, silnie alkaliczny środek myjący, zalecany do mycia  w układach CIP.  
Nie zawiera chloru.

DORIN K A NP Alkaliczny niepieniący płyn do mycia aparatury i urządzeń w systemach CIP w zakładach 
przemysłu spożywczego. Nie zawiera chloru.

DORIN K SPECIAL A NP
Alkaliczny niepieniący płyn o podwyższonej zawartości związków kompleksujących do 
mycia aparatury i urządzeń  w systemach CIP w zakładach przemysłu spożywczego.  
Nie zawiera chloru.

FR-3 A P
Płyn do mycia pianowego i ręcznego o działaniu odtłuszczającym. Jest szczególnie zaleca-
ny do usuwania zanieczyszczeń białkowo-tłuszczowych z powierzchni aluminiowych,  
nie powoduje korozji aluminium, jest słabo alkaliczny.

TERMOSOL A P
Silnie pieniący preparat do mycia komór, wózków i kijów wędzarniczych oraz elementów 
dymogeneratora. Zalecany także do usuwania wszelkich zanieczyszczeń smolistych oraz 
przypaleń. Nie nadaje się do mycia powierzchni wykonanych z aluminium, cynku oraz cyny.

TERMOSOL EKO A P Silnie pieniący, alkaliczny płyn myjący. Nie nadaje się do mycia powierzchni wykonanych  
z aluminium, cynku oraz cyny.

FR-40 A P Płyn do mycia o działaniu odtłuszczającym, do usuwania silnie przylegających zanieczysz-
czeń np. komór wędzarniczo-parzelniczych.

SOLTANK K NP

Kwaśny niepieniący płyn myjący do stosowania w zakładach przemysłu spożywczego.  
Zalecany do mycia zbiorników w systemie CIP, nastrzykiwarek, stacji przygotowania sola-
nek oraz usuwania zanieczyszczeń mineralnych i nalotów rdzy zarówno z aluminium jak  
i stali nierdzewnej.

ALUSOL M K LP Niskopieniący, kwaśny preparat do mycia i odkamieniania w myjkach automatycznych oraz 
do mycia zbiorników i rurociągów.

RADISOL N P Płyn do higienicznego mycia rąk, o działaniu przeciwbakteryjnym.

SURFACLEAN N NP Alkoholowy preparat do natryskowej dezynfekcji powierzchni produkcyjnych.

ŚRODKI CHEMICZNE

A odczyn alkaliczny K odczyn kwaśny N odczyn neutralny P preparat pieniący LP preparat niskopieniący NP preparat niepieniący



OLEJE I SMARY
Oleje i smary „FOOD-GRADE” (dopuszczone do kontaktu z żywnością) są zalecane  
w dyrektywach dotyczących higieny w zakładach przetwórstwa spożywczego. Produkty  
te zapewniają ochronę smarowanym powierzchniom przed rozwojem mikroorgani-
zmów takich jak: bakterie, pleśnie i  grzyby. Producentem oferowanych przez nas środków  
smarowniczych jest amerykańska firma JAX. Ze względu na swoje 50-letnie doświadczenie, 
JAX znajduje się w czołówce światowych producentów środków smarujących dla przemysłu 
spożywczego i napojowego.

✓✓	Mniejsze koszty eksploatacji 
		  Wydłużenie okresu żywotności smarowanych podzespołów 
		  Oszczędności w kosztach eksploatacji

✓✓	Dopuszczenia „FOOD-GRADE” 
		  Bezpieczeństwo stosowania 
		  Certyfikaty PZH i NSF, HALAL, KOSHER

✓✓	Uniwersalność i szeroki asortyment 
		  Możliwość zastosowania w każdych warunkach  
		  Kompleksowe dostawy z jednego źródła 
		  Ograniczenie ilości stosowanych środków
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Środki penetrujące X

Smarowanie przekładni X X X X

Układy hydrauliczne X X

Układy pneumatyczne X X

Oleje do pomp X X

Smarowanie łańcuchów X X X X X X

Białe oleje mineralne X

Wysokie temperatury X X X X X X X

Niskie temperatury X X X X X X

Środki zapobiegające przywieraniu X X X X

Suche smarowanie X

Smarowanie łożysk X X X X X X

Układy centralnego smarowania X X

Smarowanie ogólne X X X X X

Zmywacz X

OLEJE FOOD GRADE SMARY



ŚLUZY HIGIENICZNE

✓✓Skuteczna bariera higieniczna pomiędzy strefą produkcji  
	  a strefą socjalną

✓✓Wymusza wykonanie wszystkich czynności higienicznych  
	  przez każdego pracownika

✓✓Zaprojektowana i w pełni dopasowana do wielkości i kształtu pomieszczenia,  
	  liczby pracowników oraz założonego budżetu

ŚLUZA HIGIENICZNA jest pomieszczeniem, przez które przechodzą pra-
cownicy za każdym razem, gdy wchodzą na obszar produkcyjny lub go 
opuszczają. Jej podstawowym zadaniem jest ułatwienie, ale i wymuszenie  
na pracownikach wykonania niezbędnych czynności higienicznych, takich 
jak: 

	• mycie i dezynfekcja rąk, 
	• mycie i dezynfekcja obuwia, 
	• mycie fartuchów roboczych, 
	• suszenie fartuchów i obuwia roboczego. 

Właściwie zaprojektowana śluza higieniczna gwarantuje odpowiednią 
przepustowość (osób na minutę) dostosowaną do liczby pracowników. 
Wszystkie elementy znajdują się w odpowiednich odległościach od siebie, 
a barierki oraz sterowane automatycznie bramki kierują użytkowników  
do kolejnych stanowisk. 

Marka, której warto zaufać
Marka RADEX jest gwarancją wysokiej jakości produktów. Elementy śluzy 
zbudowane są z materiałów odpornych na korozję oraz (tam, gdzie jest to 
wymagane) agresywne środki chemiczne. Podzespoły maszyn dobrane są 
pod kątem wydajności i trwałości. Stosowane rozwiązania konstrukcyjne 
zapewniają łatwą obsługę i zabezpieczają maszyny przed uszkodzeniem w 
wyniku nieumiejętnej lub niechlujnej obsługi. Wszystkie urządzenia mają 
12 miesięczną gwarancję, a wykwalifikowane zespoły serwisowe RADEX są 
dostępne na terenie całego kraju.   

Elastyczne rozwiązania
Projektujemy i produkujemy śluzy higieniczne wraz z pełnym wyposa-
żeniem. Jesteśmy w stanie dopasować je do najbardziej specyficznych 
warunków i potrzeb zakładów spożywczych. W zależności od specyfiki 
i rozmiaru zakładu mogą zawierać m.in.: umywalki, myjki obuwia, stacje 
bezdotykowej dezynfekcji rąk, stacje dezynfekcji obuwia, suszarki rąk, su-
szarki obuwia z dezynfekcją ozonową oraz myjki i suszarki fartuchów. Nasz 
doświadczony zespół konstruktorów potrafi funkcjonalnie umiejscowić 
niezbędne wyposażenie nawet w wąskim korytarzu. Po wstępnym zapyta-
niu ofertowym nasz regionalny doradca dokonuje audytu, a na podstawie 
przekazanych informacji i planów zakładu przygotowujemy projekt śluzy. 
Zarówno audyt jak i projekt aranżacji są bezpłatne. 

Doświadczenie, które zobowiązuje
Nasza firma od 30 lat pomaga zakładom spożywczym w utrzymywa-
niu czystości. Nasza najszersza na rynku oferta w tej dziedzinie wymaga 
współpracy wielu wysoce wykwalifikowanych specjalistów. W RADEXIE  
pracują chemicy, konstruktorzy sprzętu technicznego, Specjaliści ds. Higieny,  
autorzy planów HACCP i przede wszystkim – Doradcy ds. Higieny, którzy  
od 30 lat zbierają doświadczenie obsługując przeszło 2000 naszych klien-
tów na całym świecie. Tak bogaty zasób wiedzy gwarantuje, że zamówio-
ne u nas Śluzy Higieniczne będą skutecznie chronić obszary produkcyjne 
przed zanieczyszczeniami mikrobiologicznymi, a także zapewnią długo-
letnią i bezawaryjną pracę. 



SPRZĘT TECHNICZNY

Urządzenia mobilne – SR 25W / SM 1 / SM 2K

Podstawową zaletą urządzeń mobilnych jest możliwość dotarcia do wielu pomieszczeń lub 
urządzeń bez konieczności doprowadzania instalacji hydraulicznej, a w przypadku SM 2K także 
i pneumatycznej. SR 25W to stacja SR 25 na wózku. SM 1 to mobilna, mniejsza wersja stacji CSR.  
SM 2KU to w pełni samodzielna stacja mycia – wyposażona w pompę, kompresor i stację 
satelitarną w kompaktowej obudowie. Wszystkie mobilne urządzenia CSM dostępne są w 
wielu wersjach różniących się wyposażeniem – w zależności od specyfiki i rozmiarów my-
tego obiektu, przygotowujemy rozwiązania optymalnie dopasowane do potrzeb naszych 
klientów. 

Seria SR 25 

Stacje satelitarne z serii SR 25 są urzą-
dzeniami, które umożliwiają wykonanie 
wszystkich czynności mycia – spłukiwa-
nia wodą pod wysokim ciśnieniem, mycia 
pianowego oraz dezynfekcji. Wyposa-
żone są w bardzo precyzyjny dozownik 
chemii, umożliwiający ustawienie żą-
danych stężeń. Wymagają podłączenia  
do instalacji sprężonego powietrza oraz 
wody pod ciśnieniem 25 bar z jednostki 
JPR lub CSR.

Lance 

Szybkozłącza Zawory 

W naszej ofercie mamy kilkanaście mo-
deli lanc, różniących się przeważnie dłu-
gością. Standardowy zestaw, dołączany 
do każdej stacji satelitarnej lub jednostki 
mobilnej składa się z 3 lanc: płuczącej, 
pianowej oraz dezynfekującej. Wszystkie 
lance wykonane są z materiałów odpor-
nych na działanie agresywnych chemika-
liów i gwarantujących pewny, wygodny 
chwyt. 

W naszej ofercie mamy kilkanaście mo-
deli szybkozłączy, dostosowanych do róż-
nego rodzaju węży oraz lanc i pistoletów. 
Szeroki wybór pozwala dobrać idealne 
rozwiązanie do Państwa wymagań tech-
nicznych. Wszystkie szybkozłącza wyko-
nane są ze stali nierdzewnej. .

Oferujemy szeroki wybór zaworów  
motylkowych, kulowych oraz obro-
towych. Wszystkie zawory wykonane  
są z wysokiej jakości stali nierdzewnej i 
przystosowane są do wszystkich węzy 
oraz lanc oferowanych przez RADEX. 

Węże

Dostarczamy węże w oplocie stalowym 
oraz nylonowym o długości dostosowa-
nej do wymagań klienta. Węże posiadają 
zakucia i złącza odpowiadające urządze-
niom do jakich są dedykowane. Mogą 
pracować w temperaturze od -15 do 
100°C pod ciśnieniem do 220 bar.

Wyposażenie dodatkowe

Kosze na pojemniki chemiczne, wieszaki 
na węże, bębny samozwijające i wieszaki 
na lance znacznie ułatwiają codzienne 
użytkowanie systemu i zwiększają ży-
wotność urządzeń oraz ich podzespołów.

Seria AP 

Aparaty pianotwórcze służą do nano-
szenia środków chemicznych  w postaci 
piany. Są szczególnie przydatne do mycia 
dużych powierzchni (komory wędzarni-
cze, posadzki, ściany w halach produkcyj-
nych, itp.) oraz instalacji przestrzennych 
(linie transportowe, maszyny i urządze-
nia).



SPRZĘT HIGIENICZNY
Uzupełnieniem naszej oferty jest pełna gama profesjonalnego sprzętu higienicznego, który 
posiada wszystkie niezbędne certyfikaty do stosowania go w przetwórstwie spożywczym. 
Oferowane szczotki, ściągaczki, widły i łopaty są bardzo wytrzymałe, bez trudu radzą sobie  
z codziennym, intensywnym użytkowaniem. Dostępne są w wielu kolorach włosia i trzonków,  
co ułatwia przypisanie ich do konkretnych obszarów na terenie zakładu. Wykonane zostały  
z materiałów odpornych na agresywne środki chemiczne.

szczotki do blatów,  
pojemników 

pędzelki do smarowania 
ciasta

ściągaczki 

szczotki do szorowania

szczotki do piecówzestawy do zamiatania

szczotki do zamiatania

szpatułki

szczotki miękkie do blatów zgarniaczki do blatów 
i pojemników

ręczne szczotki  
do szorowania

szczotki do rąk



Rękawiczki nitrylowe 

Wykonane z kauczuku nitrylowego, nie-
pudrowane, niejałowe, teksturowane na 
palcach. Bezpieczne dla kontaktu z żyw-
nością. Zgodne z Dyrektywami UE: oraz 
PPE 89/686/EEC, normy EN420 i EN374. 
Nie zawierają lateksu naturalnego.

Papiery toaletowe  

Naszą ofertę uzupełniają papiery toale-
towe wraz z dystrybutorami, posiadamy 
wiele rodzajów papierów wykonanych 
zarówno z najwyższej jakości materiałów 
jak i makulatury.

Czyściwa włókninowe  

Czyściwa włókninowe są ciekawą alter-
natywą, dla zakładów, w których uży-
cie papieru może być problematyczne.  
Nasączone czyściwa nadają się idealnie 
do doraźnej dezynfekcji strefy produk-
cyjnej oraz utrzymania higieny persone-
lu. RADEX oferuje zarówno same czyści-
wa jak i w zestawie ze środkami własnej 
produkcji. 

Higiena rąk  

W naszej ofercie posiadamy szeroki wy-
bór dozowników mydła i środków de-
zynfekujących wiodących marek. Dzięki 
szerokiemu asortymentowi możemy 
sprostać wysokim wymaganiom naszych 
klientów. 

Ręczniki papierowe   

RADEX w swojej ofercie posiada szeroki 
wybór czyściw i ręczników papierowych 
w roli. Posiadamy produkty wielu wiodą-
cych ogólnopolskich i światowych marek, 
dzięki czemu możemy zaproponować 
rozwiązania skuteczne dla wielu gałęzi 
przemysłu spożywczego. 

Czyściwa celulozowe

Dla klientów stawiających ekologię  
na pierwszym miejscu rozszerzyliśmy  
naszą ofertę o czyściwa celulozowe, któ-
re wykonywane są z maksymalną dbało-
ścią o środowisko. 

PAPIERY I CZYŚCIWA HIGIENICZNE	
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